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1\ % CERTIFICADO DE ANALISIS -

DE VITIVINICULTURA L.N.V. D-0001847129
REPUBLICA ARGENTINA, MENDOZA,SAN MARTIN 430 {MS500AAR) Fecha de Cerfificado: 23 de Agosto de 2021
[ MUESTRA MANIFESTADA: PAREDES CELULARES DE LEVADURA(SPRINGCELL MANNG) I

Si la “fecha de cerlificado” es disfinta a la "Fecha de Ulima Modificacion™, ésta reemplaza a la primera - Fecha Ult.Modificacion: 23/08/2021 12:33

I OBJETO DEL ANALISIS: APROBACION Y LIBRE CIRCULACION |

EXPTE EX-2021-69111788 _

Muesira N% 233-233-866.175-2.021 presentada gl 20/08£2021 Anal. Origen: *or

de la partida de: CINCUENTA KG (50,00}

Tipa de Envase:

Perteneciente a: SAF ARGENTINA S.A. - CB8039

Daomicifiado em PEDRO MINUZZI 428 GOROY CRUZ GODOY CRUZ MENDCZA
Faja de Seg. N, e i oo oo

Orden y Selip: ™t L wwess |

Se procedio al anéhsis con ios resultados que se dotatian;

Caracteristicas:Sdlido en forma de granulos, amarilio claro, con olor caracteristico a levadura. Parciaimente soluble en
agua.

ldentificacion por espectroscopia de R:Posiliva.

Humedad:4,47 %.

Cenizas:4,41 %.

Observacin microscopica:Paredes celulares de levaduras inactivas.
oM de una solucion al 1% (p/iv}:3,2.

Hierro:Menos de 20 ppm.

Metales pesados {exprasados en plomoyMenos de 10 ppm.
Cadmio:Menos de 1 ppm.

Andlisis microbiologico::-,

Recuento totat de bacterias aerobias meséfilas:Ausencia.

Recuento fotal de bacterias aerpbias termofilas-Ausencia.

Mohos y levaduras:Ausencia.

Staphylococcus aureus:Ausencia en 25 g.

Salmonelas:Ausencia en 25 q.

Bacterias coliformes totales:Ausencia,

-:Pais de Origen del Producto: Francia.

-=CERTIFICADO VALIDO SIN FIRMA

‘ OBSERVACIONES: e

De estos datos se deduce que b muesira analizada se clasifies como::

TNV PRODUCTO APTO PARA USO ENOLOGICO
' LIBRE CIRCULACION

VALIDO HASTA 360 DIAS DE LA FECHA

RESOL-2018-136-APN-INV#MA

Determinaci % 700,00

Arancel % 1.400,00 CE-2021-78022825-APN-CIYDS#INV
Tatal $2.100.00




