CERTIFICADO DE ANALISIS

ENSTITUTO MACIONAL
DE VITIVIMICULTRA

LNV D-9001847146
Fecha de Certificado: 23 DE AGOSTO DE 2021

I MUESTRA MANIFESTADA: 3182-LEVADURA SECA ACTIVA {SAFOEND CK $102) l
Sila "facha de certificado” es distinta a ia "Fecha de Uitima Madificacion™, ésta reemplaza a la primera - Facha UR, Modificacion:2621-08-23 12:59:02
l OBJETO DE ANALISIS: APROBACION Y LIBRE CIRCULACION - |

Numero de Muestra: 233-233-866195-2021 Presentada: 23/68/2021 Analisis de Origen:
De la partida de: Cincuenta Kgs Con 00/100 {50.00)
Tipo de Envase: * {Nro: * - Dominio: ™} Ordeny Sello: 0-0

Perteneciente a: SAF ARGENTINA S.A. - C58039 -
Domiciliade en: PEDRO MINUZZ1 428 -GODOY CRUZ-GODOY CRUZ-MENDOZA
Faja de Seg. N°: 0-0-0-0
Comprobada la integridad de los elementos de seguridad se procede al andlisis con fos resultados que se detallar:

Caracteristicas: Grénulos redondos obtenidos por secado de un cultivo concentrado de levaduras.
Humedad: 4,50 %.

Metales pesados {(expresados en plomp): Menos de 2 ppm.

Cadmia: Menos de 1 ppm.
{dentificacién por espectroscopia de IR: Positiva.

Observacion microscopica: Tipe Saccharomyees.
Fermentacion de aziicares: Cumple ensayo.

Asimilacién de azdcares; Cumple ensayo.,

Uso de etanol como tnica fuente de ;

carbono: NeganiE

:1152-% gd;:nr;r:tratu como Gnica fuente de Negativo,

Resultado: Sacchargmyces Cerevisiae.
Andlisis microbioldgico: -

Microcrganismos de contaminacion: Mo se observan,

Recuente de levaduras viables: 3,10 x 10 exponente 10 ufefg.
Reguento total de bacterias aerobias

mestfilas: Ausencia.
- Pals de Origen del Producto: Francia,
= CERTIFICADO VALIDO SIN FIRMA,

Ohservaciones:

Lre estos datos se deduce que la muestra analizada se clasifica como:

Clasificacion:

2015-PRODUCTO APTO PARA USO ENOLOGICO
1-LIBRE CIRCULACION
2010-VALIDO HASTA 360 DIAS DE LA FECHA
3191-RESOL-2018-136-APN-INVE#MA




