VINEXPERT ®

DIVISION ENOLOGIA
VINEXPERT O

DESCRIPCION

Medio de rehidratacién nutritivo 100% organi-
co, formulado sin DAP.

PRINCIPALES CARACTERISTICAS

Acelera y asegura el final de fermentacion.
Reduce riesgos de fermentaciones languidas o
paradas de fermentacién. Disminuye la produc-

cién de acidez volatil y reduce la produccion de
H2S.

PRINCIPALES APORTES

Mejora la cinética fermentativa y contribuye a

que la levadura exprese su méaximo potencial
aromatico.

ENVASE
Disponible en bolsas de 10 kg.

ALMACENAMIENTO

Almacenar a 18 ° C. Una vez abierto, mantener
bien cerrado y en un ambiente fresco y seco.

VISITE NUESTRA WEB
www.chirca.com

CASA CENTRAL MENDOZA

Direccién: Av. de Acceso Este (Lateral Sur)
2497, (5519). Las Canas.
Guaymallén-Mendoza

Teléfonos: 0261-431-7020/ 431-6962

Fax: 0261-431-7078

Email: mendoza@chirca.com

SUCURSAL SAN JUAN

Direccién: 9 de Julio 2202 (Oeste),
piso 2 ofic 12. San Juan.

Teléfono: 0264-411 3241

Email: sanjuan@chirca.com

CHIRCAQ

FICHA TECNICA

APLICACION

Nutriente de rehidratacion para levaduras, tam-
bien se puede utliizar como nutriente en
fermetnaciones de alto potencial alocholico, se
recomienda anadirlos pasados los 3 primeros
dias de fermentacion alcohdlica.

DOSIS RECOMENDADA
30 g/hl a 40 g/hl.

MODO DE USO

Se anade al agua de rehidratacién de la levadu-
ra, segun instrucciones de rehidratacion de
levadura Vinexpert sugerida.

SUCURSAL BUENOS AIRES

Direccién: Av. del Libertador 7766.
Piso 8 Of. 05 - CABA - C.P: 1429

Teléfono: (+54011) 4702 8446
Celular: (+54911) 5161 9147
Email: buenosaires@chirca.com




