CHIRCA®Q

AROSTAVE : Nuestras duelas para los tanques

Caracteristicas

ARCOSTAVES, en roble francés de calidad toneleria son duelas cortas v delgadas (96 cm x 5 cm x
0,/ cm = 0,102 m2) favoreciendo rapidos intercambios entre las duelas v el vino [(3/6 meses). Eso
permite una aportacion sutil de nota amaderada.

Intereses enoldgicos
¥ Contibuve a la complejidad aromdtica: vainilla, almendra garrapifiada, caramelo
v Desarrclla la estructura del vino
¥ Amplia el volumen en boca
¥ Aumentd la sensacidn de dulzura del vino

Dosis habitual {depiende del resultado deseado y de la estructura del vino)
¥ Entre 3y 5 duelas/HIl por un equivalente 40-60 % barrica (supetficie de contacto)
v Entre 8y 10 duelas/HI por un equivalente 100 % barrica (supetficie de contacto)
¥ Entrelé y 20 duelas/HI por un equivalente 100% barrica [(dosis de madera)

Tiempo de contacto : de 3 meses hasta & meses, segin los resultados de las degustaciones

Consejos de utilizacion
v Para los vinos blancos, aconsejamos la utiizacion de AROSTAVES desde la fermentacion
alcohdlica v de seguirla durante la crianza
¥ Para los vinos tintos, es aconsejado de esperar 1o crianza

Envases
¥ Paguete de 20 duelas
v Caja de 144 paquetes (= 2880 duelas)

Utilizacion
¥ Se utilizan directamente en tangque

¥ Se agregan las duelas uno o uno en el tangue

Precauciones de uso

Condiciones de almacenamiento Manipulacién de los productos
Conservar productos y bolsas en un ¥ Al manipular las duelas, se recomien-
lugar limpio, alejados de da llevar guantes como proteccidn
¥ La luzy lg humedad contrd |as astillas
¥ Fuertes olores v cualquier producto qui-

mico

¥ Toda fuente de calor
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